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100% Carmenere.
Colchagua.

El vifiedo de Los Lingues se encuentra en la entrada
norte del valle, a los pies de la cordillera de los Andes,
presentando suelos de origen coluvial, con formacién de
terrazas muy antiguas. Con profundidad media y alto
contenido de materia orgdnica. Primer perfil varfa de textura
franca a franco arcillosa-limosa, con presencia de piedras
angulares en profundidad. Altura del vifiedo 370 msnm.

Mediterrdneo cdlido sub himedo, llegando a una
temperatura media mdxima de 29° a 32° en la tarde, pero
refrescando rdpidamente por corrientes provenientes de la
cordillera, alta amplitud térmica, lo que favorece el color, la
fruta fresca y mejor acidez.

Las uvas provienen del Valle de Colchagua,
especificamente del sector de Los Lingues. Los cuarteles de
los vifiedos para este vino se encuentran a los pies de la
Cordillera de los Andes, en un lugar con dias cdlidos y noches
frescas, donde se logra expresar de buena forma la tipicidad
de la cepa en este valle.

La uva es cosechada a mano
el 6y 7 de abril.
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Periodo de guarda se extiende por 16 meses,

donde un 19% de la mezcla envejece en fudres sin tostar,
16% anforas de ceramica y 65% en barricas francesas de
primer y segundo uso.

minimo 9 meses antes de
comercializacion.

Es un Carmenere fresco y frutal. Presenta

aromas de frutas rojas frescas y maduras entremezclada con
notas herbales. En boca, presenta taninos suaves y
redondos, acidez media y textura suave y grasitud.

deal para acompafiar carnes, risotto o comidas
condimentadas.

Servir idealmente entre
16y 18°C
6 a 8 afios en condiciones dptimas

1.525 cajas 9 litros.

6a7Ton/ha

14%

346

547 g/Lt (Tartaric acid).
3,58 g/Lt (Sulfuric Acid).
3,08 g/t
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