
ALCOHOL: 13, 10%°
PH: 3,38
ACIDEZ TOTAL: 6 g/Lt  (Tartaric acid)
ACIDEZ TOTAL: 3,92 g/Lt (Sulfuric Acid)
AZÚCAR RESIDUAL: 1,82 g/Lt

www.terranoble.cl

CIVIS
CHARDONNAY 2024
COMPOSICIÓN:100% Chardonnay

DENOMINACIÓN DE ORIGEN: Casablanca

SUELO: Chardonnay Civis tiene su origen en la zona más 
cercana al Océano Pacífico del Valle de Casablanca, siendo el 
sector más frío del valle. Esto permite una maduración lenta 
con una baja disminución en la acidez de las bayas. 

Presenta una alta influencia de la Cordillera de la Costa en 
sus suelos, siendo un suelo granítico con alto contenido de 
cuarzo y un bajo contenido de materia orgánica.
Buscando un vino de alta calidad, se plantó el viñedo en el 
año 2009 con una alta densidad de plantas teniendo 
exposición al norte. 

VINIFICACIÓN: La cosecha de Chardonnay Civis se realizó 
de forma manual entre el 14 de marzo y 3 de abril.

GUARDA: Un 50% de la mezcla se guarda en barricas de 
roble francés durante 6 meses.

NOTAS DE CATA: Vino limpio, brillante, nariz frutal con 
notas a pomelo y piña fresca,  buen volumen, graso y 

refrescante.

MARIDAJE: Pescados, mariscos y también una tabla de 
quesos (brie, camembert, queso fresco)

PRODUCCIÓN ANUAL: 2.200, cajas de 9 litros.  

Del latín CIVIS significa “ciudadano”. En TerraNoble somos ciudadanos miembros de nuestra comunidad actuando con integridad y responsabilidad, respetando la 
noble tierra y su gente. Vinos frescos y frutales provenientes de dos orígenes: Valles de Casablanca y Maule que buscan expresar la nobleza de cada variedad.

FRESCOR · FRUTA · PLACER


