TERRANOBIE

Del latin CIVIS significa “ciudadano”. En TerraNoble somos ciudadanos miembros de nuestra comunidad actuando con integridad y
responsabilidad, respetando la noble tierray su gente. Vinos frescos y frutales provenientes de dos origenes: Valles de Casablanca y
Maule que buscan expresar la nobleza de cada variedad.
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permitieron una buena concentracién y madurez
en las bayas. Adelantandose entre 5 a 7 dias su

VINEDO CASABLANCA: CIVIS Pinot Noir
tiene su origen en la zona mas cercana al Océano
Pacifico del Valle de Casablanca, siendo el sector
mas frio del valle. Esto permite una maduracién
lenta con una baja disminucién en la acidez de
las bayas.

Presenta una alta influencia de la Cordillera de la
Costa en sus suelos, siendo un suelo granitico
con alto contenido de cuarzo y un bajo conteni-
do de materia orgénica.

Buscando un vino de alta calidad, se planto el
vifiedo en el afio 2009 con una alta densidad de
plantas teniendo exposicion al norte.

VENDIMIA: Durante la vendimia 2021-2022, el
Valle de Casablanca registré una temporada de
crecimiento que comenzé con leves heladas
durante la brotacion. No obstante, las menores
precipitaciones, baja humedad y mayores
temperaturas respecto a afios anteriores
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cosecha a un afio normal, logrando vinos
intensos y frutales.

VINIFICACION: La cosecha de CIVIS Pinot
Noir se realizo de forma manual durante la
Gltima semana de febrero, alcanzando una

buena madurez en una temporada calida.

Se realizé una maceracién pre fermentativa
por 4 dfas, y luego una fermentacién a 23-25 °C
con pisoneos manuales diarios buscando una
extraccion suave.

Un 40% de la mezcla tuvo una crianza en
barricas usadas de roble francés durante 6
meses.

NOTAS DE CATA: Vino fresco, delicado y
elegante, destacan las frutas rojas frescas y
maduras, boca larga, refrescante y taninos
suaves.

MARIDAJE: Pechuga de pollo rellena de
verduras asadas y arroz arabe

ALCOHOL: 12,9°
PH: 359
ACIDEZ TOTAL: : 3,75g/L 4cido

sulfarico - 5,74 g/L acido tartarico

AZUCAR RESIDUAL: 2,32 g/L
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