CASABLANCA

69% Tempranilloy 31% Syrah.

Valle de Casablanca,
sector las Dichas.

Suelos graniticos que después de un largo proceso
de descomposicion se transforman en arcillas coloradas
pobres en materia organica. Cuarteles plantados en laderas.
El cuartel de Tempranillo tiene presencia de cuarzo en su
perfil, siendo un suelo batolito costero. A 22 km del mar.

Mediterrdneo frio sub-hdmedo, con predominio de
brisa marina o niebla matinal durante el periodo de
maduracion, lo que favorece los aromas frutales. Nuestro
vifiedo estd ubicado en el sector mas frio de Casablanca.
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Tempranillo 14y 20 de marzo y Syrah 20
de marzo.

Envejecimiento de 14 meses en 31% fudres sin tostar y 69%
en tinajas espafiolas y francesas.

12 meses antes de la comercializacion.

Color rojo violeta. Disidente Casablanca es un

vino complejo donde se integran las frutas rojas maduras, notas
acidas y notas florales. En boca muestra taninos grandes, maduros y
elegantes que se equilibran con la acidez, verticalidad y minerali-
dad del Syrah.

Carne de cordero, carnes rojas,

pato y quesos maduros.

Servir idealmente entre 15°Cy 16°C.

6 a 8 afios en condiciones
optimas.

150 cajas 9 litros.

6a9Ton/ha.

14%

3,60

5,32 g/L(Tartaric acid)
3,48 ¢/L (Sulfuric Acid)
2,73g/L
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