TERRANOBIE

Carignan 17 de febrero, Mourvedre 2 de
marzo, Grenache 16 de febrero

Envejecimiento de 14 meses en 69% fudres sin tostar, 31% en
tinajas espafiolas.

MAULE

: 6 meses antes de la comercializacion.
69% Carignan , 6% Mourvedre , 25% Grenache
De intenso y profundo color rojo violdceo, Disidente

Maule es un vino muy refrescante lleno de de frutas rojas dcidas,
destacando la guinda dcida, frambuesa fresca y notas florales, ademés
de ciertas notas especiadas a tomillo y hierbas de cocina.

En boca es un vino filoso, jugoso, intenso en acidez. Es una explosion
de sabores que te hace salivar por mucho tiempo. Presenta taninos
firmes.

Nueva mezcla ‘Mediterrdnea’ con
origen en el Valle del Maule (Melozal y San Clemente)

Los suelos del Carignan y Mourvedre son pobres y de baja
profundidad (terrazas aluviales), de origen granitico a base de
cuarzo en su perl. Zona de secano costero. En cambio, el suelo de
la Garnacha es mds profundo, con mayor contenido de arcillay
materia organica. Estofado, ratatouille, prietas, quesos fuertes y

charcuterfa.
Secano costero, con altas temperaturas en verano y

alta amplitud térmica.
. Servir idealmente entre 15y 16 °C.

Este Carignan y Mourvedre son fruto de una
relacion a largo plazo con un productor de Melozal, con la
intencién de mantener las tradiciones que han sido
traspasadas de generacion en generacién y no intervenir en
el manejo de estas parras viejisimas (vifiedo Carifiena

6 a 8 afios en condiciones Gptimas.

150 cajas 9 litros.

plantado en 1958). La Garnacha se encuentra en espaldera 7a9Ton/ha.
en nuestro campo de La Higuera (San Clemente).
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