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ELABORANDO LOS VINOS 2022Y 2023

A mediados de abril se terminaron de cosechar las Ultimas uvas y nuestro equipo enoldgico esta
trabajando ahora en la preparacién de las mezclas que daréan vida a los vinos 2022 y 2023.

Para ello, son multiples las sesiones de degustacién de los diferentes lotes y componentes de las
distintas variedades cosechadas en nuestros campos en los valles del Maule, Colchagua, Casablancay
Maipo, que se realizan para determinar calidades y definir qué uvas se utilizaran en nuestros vinos
Lahuen, CA, Disidente, Azara, Algarrobo y Civis.

Son vinos que se guardan en acero inoxidable, barricas de diferentes tamafios y tostados, fudres,
huevos de concretos vy tinajas de arcilla y cerdmica, los que transmiten caracteristicas y texturas
distintas a cada vino.

A cargo de nuestro endlogo Marcelo Garcia, en estas sesiones se degustan entre 80y 120
componentes que se convertiran en los vinos que estaran en la mesa de nuestros consumidores en el
mundo entre 2023y 2030 segln la guarda de cada uno.
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