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I N G R E D I E N T E S

T a b l a  d e  q u e s o s  y  f r u t a  c o n  p e r a 

c a r a m e l i z a da

4 porciones

· 1 queso camembert
· 1 queso parmesano
· 1 queso fresco
· frutillas
· arándanos 
· 1 pera
· 2 cucharadas de azúcar

dificultad fácil15 min

R E S E R VA  c h a r d o n n ay

P R E P A R A C I Ó N

1 .  Disponer los quesos en una tabla de madera, separados uno de otro.

2 .  Acompañar con arándanos y frutillas cortadas por la mitad.

3 .  Para las peras caramelizadas: cortar la pera en cubos pequeños y agregar 
en un sartén junto a media taza de agua y 2 cucharadas de azúcar. Reducir 
a fuego medio y cocinar hasta lograr una consistencia de mermelada. Si es 
necesario, agregar un poco más de agua para que no se seque.




